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von Maria & Michael Grofd

Flein ist Traubensaft héchster Qualitat. Die Trauben stammen aus Fleingarten, die explizit fur die Produktion des Safts ausgewahlt

wurden. Pflege und Lese erfolgen in Handarbeit, bevor die Trauben sanft wie Champagner gepresst und der kalt geflllte Saft durch eine

schonende Technologie pasteurisiert wird. Dadurch entfaltet Flein ein sortentypisches Geschmackserlebnis, das mit Frische, Eleganz

und lebendiger Saure Uberrascht.

prickelnd -

% Alkohol - 100 % Handlese - biologisch -

feine Perlage - pur & gekuhltim gro3en Weinglas genieB3en

MARIA & MICHAEL GROSS sind
Co-Founder von Flein und Produzenten
der ersten Stunde. Die Trauben fur ihre
sortenreinen und prickelnden Traubenséafte
wachsen in ausgew&hlten Weingéarten in
Osterreich und Slowenien. Mit Herz und
einem offenen Blick fur ihre Umwelt glau-
ben sie daran: Gutes entsteht, wenn man
es einfach zulasst — und meinen damit
auch ihr Tun im Einklang mit der Natur.

REBSORTEN - Die grof3en, dichten,
dunkelblauen Trauben des Zweigelt
verleihen diesem prickelnden Fizz Rosé
seine attraktive rosa Farbe. Ubrigens ist
der Zweigelt die meistverbreitete Rotwein-
sorte Osterreichs.

SPEISEN - Erfrischend als Aperitif, beglei-
tet perfekt Antipasti und Prosciutto crudo
sowie leichte Vorspeisen mit Frischkase
oder gerauchertem Fisch.

SAFTBESCHREIBUNG - Leuchtendes
Rosarot mit Aromen von rotem Apfel,
frischem Rhabarber und saftiger Him-
beere. Das feine Mousseux sorgt fur eine
elegante, cremige Textur, die lebhaft

und animierend auf der Zunge prickelt.
Erfrischend und perfekt als ,Terrassen-
Sprudel“ oder zu leichten Speisen.

HERKUNFT DER TRAUBEN -
Mittelburgenland - dort, wo rote
Rebsorten besonders gut gedeihen

KLIMA - Einflisse durch die pannonische
Tiefebene und den Neusiedlersee

SEEHOHE - 210 m, sanfte Hugel
BODEN - lehmig-schottrig

WEITERE INFOS - Trinktemperatur:
8—12° C, Trinkreife: 2025 —2029, 15 bis 35
Jahre alte Reben, vegan, histaminarm,
Einheiten: 0.74 |

NAHRWERTANGABEN JE 100 ML
Energie 206 kJ / 49 kcal, Fett 0.01g — davon
gesattigte Fettsduren O g, Kohlenhydrate
12.4 g — davon Zucker 11.9 g, Eiweif3 0.01g,
Salz 0.01g



