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Blaufriankisch 2025

von Maria & Michael Groff x Weninger

Flein ist Traubensaft héchster Qualitat. Die Trauben stammen aus Fleingarten, die explizit fur die Produktion des Safts ausgewahlt
wurden. Pflege und Lese erfolgen in Handarbeit, bevor die Trauben sanft wie Champagner gepresst und der kalt geflllte Saft durch eine
schonende Technologie pasteurisiert wird. Dadurch entfaltet Flein ein sortentypisches Geschmackserlebnis, das mit Frische, Eleganz

und lebendiger Saure Uberrascht.

sortenrein -

% Alkohol - 100 % Handlese - biologisch -

naturbelassen - pur & gekuhlt im groBen Weinglas genief3en

MARIA & MICHAEL GROSS
X WENINGER

Der Blaufrankisch entsteht in Zusammen-
arbeit von Maria & Michael Grof3 und der
Familie Weninger in Horitschon. Im Mittel-
burgenland gedeiht diese Rebsorte nam-
lich besonders gut. Unter den erfahrenen
Handen der Weningers reifen die Trauben
heran, und Maria & Michael verwandeln
sie mit ihrer Expertise in feinsten Flein.
Co-crafted, sagen wir dazu.

BLAUFRANKISCH - Ist eine der bedeu-
tendsten autochthonen Rotweinsorten
Osterreichs. Ihre Trauben sind groB, die
Beeren rundlich und blauschwarz.

SPEISEN - Harmoniert wunderbar mit
Wildgerichten, ein Genuss zu Pilzrisotto
oder Ofen-Rote-Ruben. Unser heimlicher
Favorit: als Begleiter zu Baba Ghanoush
mit Granatapfel.

SAFTBESCHREIBUNG - Helles Rubin
mit pinkem Schimmer — in der Nase
Cranberrys, Granatapfel und schwarzer
Holunder. Am Gaumen tanzen Kirsche
und Weichsel im Spiel aus stB und sauer,
die Frische bringt viel Zug. Veilchenbluten
und wurzig-florale Noten geben dem
grandiosen Speisenbegleiter zusatzlich
Spannung.

HERKUNFT DER TRAUBEN -
Co-crafted mit der Familie Weninger, aus
Trauben ihrer Blaufrankisch-Fleingarten
im Mittelburgenland

KLIMA - Einflisse durch die pannonische
Tiefebene und den Neusiedlersee

SEEHOHE - 210 m, sanfte Hugel
BODEN - kalkhaltiger Lehm- & Tonboden

WEITERE INFOS - Trinktemperatur:
8—12° C, Trinkreife: 2025 — 2029, 15 bis 35
Jahre alte Reben, vegan, histaminarm,
Einheiten: 0.74 |

NAHRWERTANGABEN JE 100 ML
Energie 214 kJ / 51 kecal, Fett 0.01 g — davon
gesattigte Fettsduren O g, Kohlenhydrate
12.9 g — davon Zucker 12.4 g, Eiwei3 0.01 g,
Salz0.01g



